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(\’) % 70 let tradice ve vijuce

& gastronomickiych cbori

raeapr. va , LI nejvétSi cesky odbornik na pravidla stol-
ni¢eni, obsluhoval vyznacné svétové osobnosti napf. kralovnu Alzbétu
II., prince Charlese s lady Dianou, Spanélského krale Juana Carlose, pa-
peze Jana Pavla Il. a mnoho dalSich. Plsobi jako pedagog na Stredni
gkole hotelnictvi a gastronomie SCMSD Praha, s.r.o.
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.JiZ je tomu vice neZ 55 let, co jsem ukoncil studium na tehdy Ucriovské Skole obchod-
ni v Podébradech v oboru kuchar. Byla to md prvni odbornd Skola v ramci pripravy
na své budouci celoZivotni povoldni. | po tolika letech mdm na co vzpominat. Prede-
vSim to jsou ucitelé, spoluZdci, ale také krdsné ldzeriské mésto Podébrady. Osobné jsem
mél tu cest spolupracovat jako ,pamétnik” na pfipravé Almanachu Skoly k 60. vyroci je-
jiho zaloZeni. Velmi rdd vzpomindm na svoji tucast v prvnim rocniku SoutéZe technic-
ké tvorivosti middeZe, stejné tak i na krdsné chvile strdvené pri mezindrodni pfehlid-
ce Gastro Podébrady. Dékuji jesté jednou vsem, ktefi mé pripravili na mé povoldni,
a Skole preji, aby se ji dafilo a méla mnoho uspésnych absolventi.”

VIO3Lal o od roku 2004 plsobi ve spolecnosti UR] camps
v USA jako Food Service Director. Zajistuje stravovani ve vlajkové lodi Eis-

ner camp. Je to détsky tabor, ktery pojme cca 1000 osob. BEhem posled- : ;ﬁ & ﬁ
nich 10 let, zdokonalil systém vyuky a predevsim systém stravovani tak, Ze N
Eisner camp je jeden z nejlepsich détskych tabor( v USA vibec. w

,Stredni odborné ucilisté spolecného stravovani v Podébradech je jedna z nejlep3ich in-

stituci svého charakteru v Ceské republice. UmoZnilo mi poznat profesiondly svého oboru

a ziskat odborné znalosti, které vyuZivam dodnes. Studoval jsem zde v letech 1994 - 1999.

Béhem studia jsem se dostal, za podpory zaméstnancu Skoly, na zahranicni praxi, kterd mi

otevrela uplné nové mozZnosti a prileZitosti. Touto cestou bych chtél podékovat, Ze jsem zde
mohl byt a vSichni se mnou méli trpélivost.”

Stredni odborné uciliSté spolecného stravovani nabizi
vyuku gastronomickych oborl podle Skolniho vzdélavaciho programu
s nazvem ,Gastronomické sluzby”

viaru I reprezentant CRv rychlostni kanoistice, nékolikana-
sobny mistr Evropy do 23 let, mistr svéta na 500 m, vicemistr svéta
v olympijské stovce. Na nasi Skole absolvoval tFilety obor kuchar-¢isnik
a nastavbové studium obor gastronomie.

Tento program zahrnuje nasledujici 3 leté obory vzdélani:

(3 roky v denni formé vzdéldvani)

(3 roky v denni formé vzdélavani)

.Jd jsem strasné rdd, Ze jsem tenkrdt udélal duleZité rozhodnuti a Sel na Vasi Skolu. Umoznila (3 roky v denni formé vzdéldvdni)

Tyto obory Ize také studovat ve zkracené formé vzdélavani (1 rok).
Podminkou je dosaZeni stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou.

‘Dale nabizime vzdélani v dvouletém néastavbovém studiu:

o

mi individudlni pFistup a podpofila mé v tom, co mé bavi nejvic! Patii Vam mdj velky dik.”

StFedni odborné ucilisté spole€ného stravovani

Dr. Benese 413/I1, Podébrady www.soupdy.cz www.facebook.com/soupdy

tel - 314 314 920 mob.: 702 088 872 " e-mail: admin@soupdy. (2 roky v denni formé vzdéldvdni v ndstavbovém studiu)




1 Co nabizime:

e bezplatné vzdélani na statni Skole s dlouholetou tradici v uvedenych oborech

Nase aktivity:

obsluha vyznamnych statnikd a dalSich osobnosti

spoluprace pfi natacent televiznich pofadd o teoretickou vyuku kvalifikovanymi uciteli v budové Skoly, ktera je dobfe ma-
terialné vybavena (3 ucebny VT + jazykl vybavené moderni pocitaovou
a didaktickou technikou, internet k dispozici, 1 u¢ebna s interaktivni tabuli, pfi-
jemné prostredi Skolniho baru, nové Satny, nové socialni zafizeni)

pravidelné poradani mezinarodni gastronomické soutézni prehlidky Gastro
Podébrady

spoluprace s cateringovymi firmarmi pri VZRERaeD Sueie & G ® vyuku odborného vycviku a odborné praxe v nové a moderné vybavené bu-

kazdoro&ni U¢ast na mezinarodni soutéZi Euroakademik Gastro ve slovenskeé dové strediska praktického vyucovani Labenka a ve smluvnich podnicich
Rimavské Soboté v Podébradech, Koliné a v Nymburce

pFipravy rautl pro kulturni a spolecenské akce Méstského Uradu Podébrady stravovani ve skolni jidelné, kde je provoz zajistén restauracnim zplsobem, bé-
zapojovani do projektd mezinarodni spoluprace (Erasmus+) a do vzdélavacich | hem vyuovani moznost obcerstveni ve Skolnim baru

projektl financovanych z EU ubytovani na domové mladeZe Jitfenka a dobrou dopravni dosaZnost

pravidelna Gast na gastronomickych soutéZich (O pohar blanickych rytiFd, z celého regionu
Gastro Junior, Gastro Podébrady, KruSovické cepovani, Mistrovstvi CR zahrani¢ni exkurze a vyménné pobyty

v bramborovém salatu apod.) ® kurzy: barmansky, cukrafsky, umélecké tpravy ovoce a zeleniny, studené ku-

chyné, adaptacni, lyZarsky (sjezdové lyze, bézky, snowboard), turisticky atd.

o je urcena pro stravovani zakd, zaméstnancd Skoly a jinych stravni-
k. Strava je podavana formou restauracniho stravovani.

@ Soucasti strediska praktického vyucovani Labenka je i Skolni prodejna s nabidkou
vyrobkd, které pripravuji Zaci oboru kuchafr, pekar a cukrar. Jedna se o vyrobky cukraf-
ské a pekarské, studené kuchyné a v poledne jsou zde podavana i tepla jidla.

, jehoz vybudovani bylo financovano z evropskych fondd (ROP NUTS
Stredni Cechy), bylo uvedeno do provozu na zacatku roku 2015. SlouZi predeviim
zakam 3koly, ale i k odbornému vzdélavani dospélych. Uskuteciiuje se zde prakticka
vyuka, odborné kurzy, praktické maturitni a zavérecné zkousky, pfiprava na odborné
soutézZe a akce apod.

() 24kl probiha zejména ve stredisku praktického vyucovani La-
benka, kde Zaci pripravuji pokrmy a obsluhuji hosty pod dohledem ucitell odbor-
ného vycviku. Labenka zahrnuje Skolni
jidelnu, Skolni restauraci, Skolni prodejnu
a Skolici studio.

@ Praxi zaci vykonavaji i na ostatnich pracovistich v Podébradech, Koliné a v Nymbur-
ce. Za produktivni ¢innost jsou odménovani.

se nachazi v klid-
né ctvrti mésta Podébrad a nabizi ubytovani
A , L HIY v Utulném az rodinném prostredi. Ve dvou, tri
© nabizi bézny sortiment ji- f . 1§ § a CtyFluzkovych pokojich je ubytovano 33 zakd.
del véetné salatl a zakuskd. Ve vybranych ' Soucasti domova je herna s kulecnikem, stol-

Si&f nim tenisem a fotbalem, studovna a klubovna
s TV. K dispozici je vybavena kuchyrika. Zaktim
nabizime rdzné zajmové krouzky, besedy, sou-
téZe, moznost navstévy divadla, kina, plavec-
kého areélu, atd. Celodenni stravovani zakl je
b zajisténo ve Skolni jidelné. = |
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ukony z oboru, s nimiz se bézné v restaura- .§
ci nesetkavame, jako je napriklad flambo-
vani, prekladani, ochucovani, dranZirovani
masa pred hosty a podobné.




