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Exkurze SS designu a femesel Kladno dne 20.11.2019 v Cukrovaru a Muzeu
Dobrovice

Datum konani: 20. 11. 2019

Pedagogicky dozor: Ing. Dana Sykorova, Ing. Katefina Hladikova, Mgr. Magdalena Mikova
Realizaéni tym IKAP: Vladislava Sizlingova

Pocet ucastniki: 38 zaka

Obec Dobrovice lezi nedaleko Mladé Boleslavi. Zdejsi cukrovar je soucasti spolecnosti Tereos TTD,
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fungujicimi cukrovary v CR. Dobrovicky cukrovar byl zaloZen v roce 1831 a od té doby pracuje.

Ihned po pfijezdu se Zaci rozdélili na 2 skupiny a kazdé se ujal jeden privodce. Prvni skupina odesla
do Muzea fepafrstvi, cukrovarnictvi a lihovarnictvi, druha skupina zacala prohlidkovym okruhem po
tovarné - cukrovaru Tereos TTD, a.s.

V muzeu byli Zaci sezndmeni se zplsoby péstovani a zpracovani cukrové fepy v minulosti a dnes,
mohli si prohlédnout i osahat pouZivané nastroje i stroje od pocatku vyvoje do dneska. Velmi
zajimavé bylo porovnavani vlastnosti cukrové fepy a cukrové trtiny, mapa rozvoje cukrovard,
informace o vyznamnych osobnostech oboru, mnozZstvi uchovavané odborné literatury a dalsi
zajimavosti, napr. rizné reklamni pfedméty.

Po kratké prestavce a obcerstveni probéhlo vystridani skupin. Skupinu, kterd absolvovala prohlidku
muzea, Cekal prohlidkovy okruh cukrovaru. VSichni uUcastnici ,vyfasovali“ sluchatka a ochranné
pracovni pomdcky, vystrojili se na cestu reflexnimi vestickami a pfilbami.  Prohlidka provozl
probihala s velmi podrobnym komentovanym vykladem do sluchatek od prlvodce - zaméstnance
firmy. Vidéli vykladani a prejimku cukrové fepy od zemédélcl do cukrovaru, prani a CiSténi fepy,
dopravu do Fizkarny, suseni, maceni, saturaci, strukturu $tav, zpracovani vedlejsich produktd, feseni
odvodu odpadni vody i zavérecnou krystalizaci do poZadované velikosti krystald. Na prohlidce
cukrovarem studenti poznavali cely proces vyroby cukru diky zastavkam s vykladem, popf.
ochutnavkou (fepné fizky, mezivyrobni cukerné S$tavy, vzorky cukrll). Neméné zajimavé bylo
zastaveni u destilacnich kolon v sekci lihovaru, ktery je soucasti tohoto cukrovaru.

Cilem exkurze bylo propojeni vyuky s podnikovou praxi, prohloubeni a doplnéni teoretickych znalosti
o vyrobé cukru i lihu z vyuky odbornych predmétl. Zaci ziskali dlleZité informace o prostfedi
cukrovaru i predstavu o péstovani, sklizni a zpracovani cukrové fepy. Exkurzi zhodnoti ve vyucovacich
hodinach dle pokyn( vyucujicich. Poznatky mohou uplatnit pfi zavérecnych a maturitnich zkouskach,
evt. pfi dal$im studiu. Tato akce byla naplanovéna a realizovéna v souladu s u¢ivem SVP. Exkurze byla
velmi zajimavad, oba pravodci zvladli skupiny vyborné.

Podékovani patii Krajské hospodarské komote Stredni Cechy, kterd v ramci projektu ,Implementace
Krajského akcéniho planu Stredoceského kraje” zaradila tuto exkurzi do soutéze ,Poznavame firmy ve
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Stfednich Cechach“ a finanéné nas podpofila prispénim na dopravu a zajisténim svaciny pro Gcastniky
exkurze.

V Kladné dne 22. 11. 2019
Zpravu predklada: Ing. Dana Sykorova (ucitelka odbornych predméti)

Pfipojuji nékolik vynatkd z autentickych a bezprostiednich postieha a zazitka téastniku z fad nasich zaku:

,Tento vylet se mi naramné libil. Jeli jsme velmi pohodIinym autobusem se skvélym panem fidicem.
Také persondl v cukrovaru byl velice pfijemny a profesiondlni. Celou exkurzi bych hodnotil na
jednicku.”

,Jsem rada, Ze jsem se dozvédéla hodné duleZitych informaci o vyrobé cukru a dalSich vyrobcich,
které vzniknou pfi vyrobé jako vedlejSi produkty. Zaujalo mé, jak se fepa zpracovava, jak se vyrabi
cukr, ktery se pouziva jako sladidlo ve vSech domacnostech. Libilo se mi i muzeum cukrovaru.”

»Na vcerejsi exkurzi se mi vice libilo muzeum neZ samotnd tovarna. Zdalo se mi, Ze jsem se v muzeu
dozvédél vic. Mozna to bylo zplsobeno i tim, Ze tovarna jela na plny provoz. V muzeu byl vétsi klid a
vétsi prostor ke konverzaci. Jediné, co bylo nesnesitelné, byl obrovsky zapach v celém arealu, ale to je
o zvyku. Jinak se mi exkurze moc libila.”

...Vylet do cukrovaru v Dobrovicich se mné i spoluzakiim moc libil. Exkurze byla velmi zajimava a
naucnd. Dozvédéli jsme se, jak probihd celkovad vyroba cukru. Prohlidka muzea byla také velmi
zajimava... Zaujaly mé modely cukrovaru, staré knihy a zaznamy o péstovani a sklizni fepy, které byly
psany rucné krasopisem... v muzeu se mi libila historie cukrovarnictvi a rizné staré nacini...moc jsem
si to uzila....

...zaujalo mé, jak je cela vyrobni firma velka a rozsahla...

..ta sluchatka, ktera jsme dostali, abychom v provozu slySeli prlvodce byl dobry napad...moje
sluchatka dost , blbly“, byla velkd a nehygienicka ®...
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